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165 Jahre Betriebszugehorigkeit

Traditionell haben wir unsere Jahres-
abschlussfeier immer im Januar, nach-
dem es fiir uns nach Weihnachten und
Silvester wieder etwas ruhiger wird.
Diesen nutzen wir auch um unsere
langjdhrigen Mitarbeiter zu ehren.
Aber in diesem Jahr gab es gleich zwei
Besonderheiten.

Da wir vor 10 Jahren unsere Filiale
in Appenweier erdffneten, freuen wir
uns liber besonders viele Jubilare mit
zehnjihriger Betriebszugehorigkeit:

- Ulrike Bruder

- Sandra Foll

- Monika Gopper
- Maria Haas

- Heike Huber

- Irene Wiedemer

Auflerdem gratulieren wir Alice
Maossinger zu 20 Jahren in unserem
Betrieb.

Bernd Gerdes sorgt seit 40 Jahren bei
uns iberall fiir Ordnung und Sauber-
keit.

Und mit 45 Jahren Betriebszugehorig-
keit ist Ursula Wagner bei uns die Mit-
arbeiterin mit den meisten Dienstjah-
ren in unserem Familienunternehmen.

Damit durften wir in diesem Jahr
Ehrungen fiir insgesamt 165 Jahre vor-
nehmen.

DANKE, fur diese langjdhrige Leis-
tung und Treue zu unserer Béckerei!

Butterpreis zieht wieder an

Nach der Abschwichung Anfang des
Jahres hat der Preis wieder das Niveau
von vergangenem Oktober erreicht.

Bis jetzt ist der Preisanstieg hauptsich-
lich fiir Grofdverpackungen durchge-
drungen und liegt fast wieder auf dem
Hochststand vom letzten Jahr. Die
normalen Butter-Piackchen fiir End-
verbraucher sind aufgrund von lange
ausgehandelten Preisen noch nicht so
sehr davon betroffen.

Bisher haben wir unsere Backwaren-

preise im Interesse unserer Kunden
unverandert belassen konnen. Da es
sich aber abzeichnet, dass der Butter-
preis auch langfristig eher auf dem
hohen Niveau bleiben wird, sind auch
wir leider gezwun-
gen die Preise
von Artikeln
mit hohem
Butteranteil in
den niachsten
Wochen anzu-
passen.

Verschenken Sie
Geschmack

mit unseren Geschenkgutscheinen

Erhdltlich in allen unseren Fachgeschdiften
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Unsere Produkte zur

Osterzeit
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Ein Familienbetrieb mit Tradition

Auf fast 300 Jahre Geschichte kon-
nen wir heute mit unserer Backerei
zuruckblicken. Inzwischen wird der
Familienbetrieb in der siebten Gene-
ration gefiihrt.

Das gibt uns Anlass Thnen einmal die
Personen vorzustellen, die hinter der
Béckerei Gerdes stehen und fiir tag-
lich frische Backwaren sorgen.

Ein Blick zuritick

Bis in das Geburtsjahr des Schriftstel-
lers und Abenteurers Casanova im
Jahre 1725 ist die Geschichte unserer
Backerei zuriickzuverfolgen.

Damals wurde erstmals die Backe-
rei Daniel Kochle in den Kirchenbii-
chern erwahnt. Als Sohn des Miillers
der mittleren Mihle in Miullen (Nuf3-
bach), legte er den Grundstein fir

unsere heutige Backerei.

Uber fiinf Generationen hinweg bis zu
Franz Xaver Koch trug die Biackerei
den Namen Koch. 1914 heiratete der
NufSbacher Wilhelm Gerdes dessen

Tochter Franziska Koch. Ab diesem
Zeitpunkt hief3 die Backerei ,,Bicke-
rei Gerdes“.

Im Jahre 1956 heirateten Ernst Gerdes
und Maria Kefer aus Appenweier und
iibernahmen den Familienbetrieb von
Vater Wilhelm Gerdes. Sie fiihrten
somit einen weiteren Generationen-
wechsel durch.

Das kleine Edeka-Ladchen wurde
1972 auf dem Nachbargrundstiick auf
iiber 220m® zu einem ansehnlichen
Lebensmittelmarkt erweitert.

Seit 1998 ist die Flache die Backstube

fiir unsere Backwaren.

Die 7. Generation

Im Jahr 1986 iibernahmen die Toch-
ter Christa und Schwiegersohn Wil-
helm Schuler den Betrieb. Wilhelm
Schuler aus Nuf3bach, gelernter Elek-
trotechniker, wechselte seinen Beruf
und erwarb 1991 den Meisterbrief des
Biackerhandwerks.

Immer wieder wurde modernisiert

und erweitert um die Béackerei neben
neuen Mitbewerbern erhalten zu kon-
nen. Inzwischen sind rund 60 Mitar-
beiter in der Produktion und fiinf Fili-
algeschiften beschiftigt, die taglich
fir Qualitdt und Service sorgen.

Bereit fiir die Zukunft

Nach der Ausbildung zum Bicker
sammelte Dominik Schuler Erfahrung

in verschiedenen Backereien um dann
2014 die Meisterpriifung abzulegen.
Seit dem ist er zuriick im Familien-
betrieb und verantwortlich fiir unsere
Produktion.

Nach 10 Jahren in der Elektroni-
kentwicklung, stieg 2015 dann auch
Stephan Schuler in das Unternehmen

mit ein und tibernahm kaufméinni-
sche Aufgaben sowie das Marketing.

Damit steht auch der Weiterfithrung
der Backerei durch die 8. Generation
nichts mehr im Wege und wir werden
natiirlich auch in Zukunft dafiir Sorge
tragen, dass wir Ihr authentischer
Familienbetrieb mit hochwertigen,
handwerklich hergestellten Backwa-
ren bleiben!




Leckeres fur Ihre Traditionell
Lieb Sten oder fruchtig?

Verschenken Sie unser
¥ Schwarzwidlderherz oder unsere Erdbeerherzen.
10. Mai Vatertag 13. Mai Muttertag Fiir die kleine Uberraschung gibt es unser Plunderherz.

Uberraschen Sie Ihre Liebsten mit unseren handgemachten
Buttercreme-Herzen.

-8 Bitte bestellen Sie mind. 3 Tage im Voraus, da wir die meisten

4
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5N = Herzen nur auf Bestellung herstellen konnen. = ’,




Kundenabend

mit dem

Brotsommelier

Nachdem wir schon im Oktober einen

sehr kurzweiligen Abend mit dem
Brotsommelier Stefan Keller und unseren
Mitarbeitern erleben durften, haben wir
den Abend im Januar fiir unsere Kunden
wiederholt.

Mit tiber 60 Gésten war unsere gemiitlich
illuminierte Backstube bis zum letzten
Platz gefiillt und der Brotsommelier Ste- Wir i : R T
fan Keller fithrte uns gewohnt kurzweilig » WIr sind Ihr Handwerksbacker
durch den Abend rund um das Thema fiir meisterlich |
Brot.

stellte Backware

A e ey ] urarcit

- Gl e s

Vielen Dank auch fiir die vielen positiven
Rickmeldungen! Wir werden in Zukunft
versuchen mehr Veranstaltungen dieser
Art anzubieten.

10 77



eiern mit leckeren Backwaren

. 2T\

Wissen Sie eigentlich, dass wir speziell
fur Familienfeiern, Events oder Ver-

in besonderen Groflen oder Formen

anbieten? mit BaCk war, en der

einsfeste eine Vielzahl an Backwaren Feste f — -
elern

Um Thnen einen Uberblick iiber unser
Sortiment zu geben haben wir fiir Sie

eine Broschiire erstellt. Sie enthalt Gﬂé,ﬁa e

viele Produkte die Sie in unseren Ver-
kaufstheke in der Regel nicht finden
aber gerne vorbestellen konnen.

Die Broschiire wird ab Ostern in allen
Filialen zum Mitnehmen ausliegen.

Brétchen fiir American
Steak & Wurst Lifestyle

sfe wollen [hre Géste mit richtig leckeren Burgern verwshnen?
Dann sind unsere Burger-Brdtchen mit Vollmilch und etwas
Butter genau das Richtige!

sere
n Varianten an,
oder Zahl sind méglich,

Spenden fiir den guten Zweck

Schon vor einigen Jahren haben wir wir auch vor allen Dingen Projekte
damit begonnen auf die iiblichen und Einrichtungen in unserer Region
Weihnachtsgeschenke fiir unsere Fir- unterstiitzen und etwas zuriickgeben!

menkunden zu verzichten. Stattdessen . . . 1.
In diesem Jahr haben wir uns fiir die

mochten wir das Geld lieber fiir einen T N

wohltitigen Zweck spenden.

Da wir vor allem von unseren Kun-
den aus der Region leben, mé&chten

Lebenshilfe Oberkirch

Seit nun schon 50 Jahren ermoglicht die Lebenshilfe mit ihren Werkstitten in
Oberkirch und Offenburg, Menschen mit Behinderung am Arbeitsleben unserer
Gesellschaft teilhaben zu lassen. Dabei ergeben sich immer neue Aufgaben und
Herausforderungen.

Mit 500€ wollen wir hier einen kleinen Beitrag leisten.

Spielplatz am Sportplatz Nesselried

Der Sportverein Nesselried mochte
etwas fiir die Kleinsten in unserer
Gesellschaft gestalten und den Sport-
platz um einen Kinderspielplatz
erweitern.

Dieses Projekt unterstiitzen wir gerne
mit 200€.

Turnen leicht gemacht beim TV Oberkirch

Eine Airtrack-Bahn soll beim TV Oberkirch ca. 70 Madchen zwischen 6 und 16
Jahren das trainieren auf Wettkdmpfe erleichtern.

Dabei handelt es sich um ein 12m langes und 2m breites Luftkissen, dhnlich
einer Hiipfburg. Die Besonderheit ist, dass durch den Luftdruck
der Hértegrad der Bahn auf die jeweiligen Ubungen
und Altersklassen angepasst werden
kann.

Dieses Projekt unter-
stiitzen wir ebenfalls

A\ =
mit 200€. : . '
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Dt o’ — D _,) et — Am Schrnutzigen Donnerstag ist Berliner backen

bei uns Berliner-Tag! ‘“ -

) ot > Uber 12 Stunden sind wir an die-
‘ o ( ( ab | o T terbroch Ber-
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. y ¢ € € ¢ __ ¢ o4\ liner backen und um Ihnen zu

zeigen wie diese bei uns entstehen
waren wir mit der Kamera wieder

GCWITTTICICIITCIY N cinmal dabei! .
0 Kommt die Marmelade in den Berliner
gL . 4 B b —— \;] In einem zweiten Video zeigen wir
r !- J\':‘!\':J :‘,)‘ - »-(. )‘3,!: !!J;} S 14 dann auch noch wie unsere lecke- Facebook:
-.' ) - 3 ren Quarkbillchen gebacken und www.facebook.de/baeckereigerdes
13!_! ‘f\‘ — it VOILIJOXT diese so schén rund werden. Webseite:
Viel Spaf} beim anschauen! www.baeckerei-gerdes.de/aktuelles
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Unsere jingeren Kunden diir- 31. Mirz 2018 in einer unserer
fen bei uns auch dieses Jahr Filiale ab und ihr bekommt ein
wieder schon vor dem Oster- Miirbteigkiicken als Kkleines
wochenende auf Hasenjagd Ostergeschenk!
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f gehen!
Wichtig: Es zdhlen nur die
,. Findet alle Haschen die sich gezeichneten Osterhis-
auf den Seiten unseres Brot- chen - nicht

zeit-Magazins verstecken und die Produkt-
tragt die Anzahl in das vorge- oder Hinter-
gebene Feld ein. Gebt den Aus- grundbilder!

schnitt dann einfach bis zum
Ich habe

ff' @ \

Osterhasen
gezahlt!

Teilnahme bis 18 Jahre. Nur solange Vorrat reicht!

f www.facebook.com/baeckereigerdes 7§



www.baeckerei-gerdes.de

Unsere Fachgeschdifte

Zusenhofen Appenweier

Nuf$bacher Str. 37 Sander Str. 1
Tel: 07805 - 913 73 39 Tel: 07805 - 914 72 27

Oberkirch Renchen Lautenbach

Appenweierer Str. 42  Mozartstrafle 1 Hauptstrafle 52
Tel: 07802 - 705 92 64 Tel: 07843 - 994 19 14 Tel: 07802 - 701 14 64

Béckerei Gerdes GmbH
NuBbacher Str. 13
77704 Oberkirch

Telefon: 07805 - 910 510
E-Mail: mail@baeckerei-gerdes.de
Webseite: www.baeckerei-gerdes.de

Copyright 2018 - Béckerei Gerdes GmbH



